
Rap amb all cremat 22,50

Salmó a la planxa 13,80

Conill a la brasa - Charcoal-grilled 

rabbit - Lapin grillé sur la braise

Chuletón de ternera de Girona a la piedra (precio 100 g) - Beef from Girona rib roast, large 

end grilled on a stone slab - Cote de veau de Girona grillé sur une dalle de pierre

PELS MÉS PETITS

Menú "bandarra": us portem plat, coberts i got i us agafa menjar dels pares 0,00

Plat combinat: Croquetes de carn d'olla amb patates fregides i…

Pit de pollastre a la brasa (15,00) o bé mig filet de vedella a la brasa (20,00)

(També inclouen pa, aigua i gelat).

Xai a la brasa amb mongetes del Ganxet 13,90 ø Costelles i mitjanes de cabrit a la brasa 17,90

ø Cuixa de cabrit a la brasa 19,95

Galta de porc amb careta a la brasa 11,95

ø “Chuletón” de vedella de Girona a la llosa (preu 100 g) 4,70ø Conill a la brasa 11,95

Cordero a la brasa con judías del Ganxet - Charcoal-grilled lamb meet 

with "ganxet" beams - Agneau grillé sur la braise avec haricots "ganxet"

Costillas y chuletas de cabrito - Charcoal-grilled kid chops - Côtelettes de 

chevreau

Botifarra a la brasa amb mongetes del Ganxet 9,10
Butifarra a la brasa con alubias del “ganxet” - Charcoal-grilled Catalan sausage 

with "ganxet" beans - Saucisse catalane avec haricots "ganxet"

Quijada de cerdo con careta a la brasa - Charcoal-grilled pork 

jaw and cheek - Joues de porc grillées sur la braise

Paletilla de cabrito a la brasa - Charcoal-grilled shoulder 

of kid - Épaule de chevreau grillée sur la braise

ø Filet de vedella a la brasa o a la llosa 22,90
Solomillo de ternera a la brasa o a la piedra - Charcoal-grilled veal 

tenderloin steak or cooked on a stone  - Filet de veau grillé

ø Entrecot de vedella de Girona a la brasa 18,20
Entrecot de ternera de Girona a la brasa - Charcoal-grilled Girona veal rib 

steak, small end. - Entrecôte de veau grillée sur la braise

ø Entrecot de vaca "tall japonès" a la llosa (preu 100g) 5,95
Entrecot de vaca "corte japonés" a la llosa (precio 100g) - Charcoal-grilled beef top loin steak 

served on a hot stone (No bone) - Entrecôte de boeuf grillée sur la pierre

Pierna de cabrito a la brasa - Charcoal-grilled leg of 

kid - Gigue de chevreau grillé sur la braise

CARNS

PEIXOS I ARRÒS

Preus en €

Rape al “all cremat” - Angler fish with 

fried garlic - Lotte de mer à l'ail frit

ø Llobarro de la llotja a la brasa 25,60
Lubina de la lonja a la brasa - Charcoaled wild seabass 

supreme - Supreme de bar sauvage du jour grillé

Morro de bacallà a la mussolina d’alls 20,50
Morro de bacalao a la muselina de ajo - Cod garlic muslin - Morue à 

la mousseline d'ails gratinés

Salmón a la plancha - Grilled salmon - 

Saumon grillé

Arròs caldós de llamàntol 22,50
Arroz caldoso de bogavante - Rice with clawed 

lobster - Riz au homard au bouillon

ø Lluç de palangre a la planxa 18,40
Merluza de palangre a la plancha - Grilled longline hooks 

hake - Colin de palangre grillé

Molls de costa a l'andalusa 19,80
Salmonetes a la andaluza - Red mullet Andalusian 

style - Rouget à l'andalouse 

Morro de bacallà a la llauna 20,50
Morro de bacalao a la "llauna" - Pan-baked cod - 

Morue à la llauna (frite et au four)

Filet de vedella amb formatge Torta del Casar 24,90
Solomillo de ternera con queso Torta del Casar - Charcoal-grilled beef tenderloin 

topped with “Torta del Casar” cheese - Filet de veau grillé au Torta del Casar

ø Espatlla de cabrit a la brasa 22,70


