ENTRANTS CALENTS

Formatge Provolone amb tomaquet confitat 12,20 o Musclos al vapor 11,60

Queso Provolone con tomate confitado - Provolone cheese with glazed tomato - Mejillones al vapor - Steamed mussels -

Provolone a la tomate confite Moules a la vapeur

Espardenyes de Palamés a l'andalusa Muirgoles a la crema de "foie”
"Espardenyes” de Palamés a la andaluza - Fried sea cucumbers Colmenillas a la crema de "foie” - Morels “foie” cream

from Palamds - Concombres de mer frits style - Morilles & la créme de foie gras

Xipirons a l'andalusa o Assortit de verdures de U'hort a la brasa 12,20
Chipirones andaluza - Squids Andalusian  Seleccién de verduras de la huerta a la brasa - Charcoal-grilled vegetables -

style - Petits calmars andalouse Assortiment de légumes grillés sur la braise

Vieires a la planxa amb "foie" i cruixent de pernil (preu per unitat) 6,40
Vieiras a la plancha con "foie" y crujiente de jamén (precio por unidad) - Grilled scallops with foie and Iberic

ham (unit price) - Coquilles Saint-Jacques grillés au foie et au jambon croustillant (prix unitaire)

Raviolis de foie d'anec amb oli de tofona 13,90  Bunyols cremosos de bacalla 10,90
Raviolis de foie de pato con aceite de trufa - Duck foie ravioli with truffle Buiiuelos cremosos de bacalao - Soft fritter cod balls -

oil - Raviolis au foie a I'huile de truffe Beignets de morue maison

o Esparrecs verds a la brasa amb salsa romesco 10,80  Truita d’alls tendres 9,80
Espdrragos verdes a la brasa con romesco - Charcoal-grilled green asparagus with Tortilla de ajos tiernos - Garlic shoots

“romesco” - Asperges vertes grillées sur la braise au romesco omelette - Omelette a l'ail frais

Cargols de Lleida a la llauna 17,80  Bastonets d'alberginia en tempura 9,90
Caracoles de LLeida a la “llauna” - Escargot from Bastoncitos de berenjena en tempura - Eggplant tempura -

Lleida Catalan-style - Escargots assaisonnés et cuits Tempura aubergines

Avui tasta els nostres musclos al vapor

Si hi ha alguna cosa que no t'ha agradat digue'ns-ho abans de marxar, i si t'ha agradat, digue-ho a tot el mén



